
 

 

Herzlich Willkommen  

im 

Landhotel St. Florian 

 

 
Genießen Sie schöne Stunden  

in einem gemütlichen Ambiente 
und lassen Sie sich von unserer Küchencrew 
und dem zuvorkommenden Servicepersonal 

verwöhnen! 
 
 

„Bei der Zubereitung unserer Speisen achten wir 
besonders auf die Verwendung  

qualitativ hochwertiger, heimischer, 
hauseigener und frischer Produkte.“ 

 
 
  



 

Suppen & Vorspeisen 
 
 

Rindsboullion A, C, G, L  
mit Leberknödel € 3,80 
mit Frittaten  € 3,60 
mit Nudeln € 3,60 
 
 
 
Cremiger Tsatsiki, dazu 1 Pizzastangerl A, G € 6,90 
Joghurt mit Gurken und Knoblauch 
 
 
 
 
 

Pasta & Vegetarisch 
 
 
Gebratener Schafskäse A, C, G € 10,90  

mit Paprika-Tomatengemüse, Oliven 
dazu 1 Pizzastangerl 
 
 
Gratinierte Tortellini con Carne A, C, G, L € 9,90 

in Sahnesauce 
 
 

Hausgemachte Lasagne al Forno A, cC, G € 10,90 
 
 

Hausgemachte Käsespätzle A, C, G, L, M, O € 10,50 
gratiniert mit Gouda, mit Röstzwiebeln  
und kleinem grünen Salat 
 
 

 

  



Spezialitäten vom Grill  

und aus der Pfanne 
 
 
Schnitzel „Wiener Art“ A, C, F, G, L, M, O 
 vom Schwein € 11,50 
 von der Pute  € 12,50 

mit geschwenkten Petersilienkartoffeln und  
kleinem gemischten Salat 
 
 
Cordon Bleu A, C, F, G, L,  M, O 
 vom Schwein € 11,50 
 von der Pute € 13,50 
mit geschwenkten Petersilienkartoffeln und   
kleinem gemischten Salat 
 
 
Hausgemachte Berner Würstel C, F, G, L,  M, O € 9,90 
mit Pommes Frites und gemischtem Salat 
 
 
Bürgerplatte St. Florian  G, L € 18,90 
Dreierlei Steaks vom Grill (Rind, Pute & Schwein)  
mit geschwenktem Gemüse, Pommes Frites und Kräuterbutter 
 
 
Zanderfilet vom Grill A, D, G, L € 16,90 

mit Petersilkartoffeln, geschwenktem Gemüse und Tsaziki 
 
 
 
 

Die Pfandl Klassiker 
 
 
Saftiger Schweinsbraten aus dem Ofen A, C, G, € 11,90 
mit Stöckelkraut, Knödel Erdäpfeln und Saftl, im Reindl serviert 
 
 
Rindfleisch im Sud  vom „Schardenberger Jungstier“ A, C, G, L, O € 14,50 
mit Wurzelgemüse, Erdapfelschmarren und Semmelkren 
 

  



Unsere Salatklassiker 
 
 
 
Biermalz – Backhendlsalat A, C, F, G, L, M, O € 11,50 
In Biermalzbröseln ausgebackene Hähnchenbrust  
auf gemischten Salaten mit Joghurtdressing, Gebäck 
 
 
Fitnesssalat A, C, F, G, H, L, M, O € 10,90 
Gebackene Kartoffel-Frischkäsetascherl  
auf bunten Blattsalaten an Joghurtdressing 
mit Tomaten, Gurken, Karottenstreifen und Walnüssen, 
Gebäck 
 
 
Steirischer Bauernsalat A, G, M, O € 11,90 
Gegrillte Schafkäsewürfel im Speckmantel mit Kartoffelcroutons 
auf Blattsalaten mit Steirischem Kernöl und Kürbiskernen,  
Gebäck 
 
 
 
 

Jausen Zeit 
 
 
Schweizer Wurstsalat A, C, G, M, O € 8,90 
auf gemischten Blattsalaten, mit Ei und Tomate, Gebäck 
 
 
Essigwurst A, C, O € 7,50 
mit Zwiebel, Schnittlauch, Tomate und Ei garniert, Gebäck 
 
 
Hausgemachte Sülze A, C, O € 7,90 

in Essig und Öl mit Zwiebel, Ei und Tomate, Gebäck 
 
 
Rindfleisch Sauer A, C, O € 10,50 
mit Zwiebel, Tomate und Ei garniert, Gebäck 
 
 
 extra Kernöl   + € 1,00 

  



Für die kleinen Gäste 
 
 
Fred Feuerstein  € 5,90 
Gebratene Grillwürstel mit Pommes Frites und Ketchup 
 
„Disney Schnitzel“ A, C 
Kleines Schnitzel mit Pommes Frites 
 vom Schwein  € 5,90 
 von der Pute  € 6,90 
 
Chicken Nuggets mit Pommes Frites A, C  € 5,90 
 
 
 
 

Dessert des Hauses 
 
 
Hausgemachte Topfennockerl A, C, G € 6,50 
in gerösteten Zimtbröseln an Holunder-Zwetschgenröster 
 
Marillenpalatschinken A, C, G 
mit Marillenmarmelade gefüllt, dazu Vanilleeis und Staubzucker 
 2 Stk. € 6,50 
 1 Stk. € 4,50 
 
Mohr im Hemd mit Vanilleeis A, C, F, G, H  € 5,90 
 
Warmer Topfen- A, C, G  oder Apfelstrudel A, C, F, G, O € 4,90 
mit Schlagobers und Vanilleeis 
 
 
 
 

Unser Flammkuchenkreationen 
 
 

Flammkuchen mit Lauch A, G € 6,90 
mit Sauerrahm, Speck und Käse  
 
Flammkuchen mit Tomaten A, G € 7,90 
mit Sauerrahm, Mozzarella, Kirschtomaten 
und hausgemachtem Pesto 
 
Flammkuchen Parma A, G € 8,90 
mit Sauerrahm, Käse, Prosciutto Crudo, frischem Ruccola  
und Parmesan 


